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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia sa ustugi hotelarskie i gastronomiczne wraz
z obstugay narady szkoleniowej dla pracownikow Zamawiajacego
organizowanej w dniach 23-24 pazdziernika 2019 r., w obiekcie potozonym
poza granicami administracyjnymi m.st. Warszawa, w odlegtosci nie wiekszej
niz 100 kilometrow od Centrali KOWR w Warszawie, ul. Karolkowa 30, liczonej
po drogach publicznych w oparciu o maps.google.pl wedtug najkrétszej trasy.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia nastepujacych swiadczen:

1. Ustuga hotelarska dla 55 oséb (+/- 5 oséb) w obiekcie (osrodku szkoleniowym
lub hotelu) spetniajagcym standard hotelu co najmniej trzygwiazdkowego, zgodnie
Z rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19.08.2004 r. w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sSwiadczone sg ustugi
hotelarskie (tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r. poz. 2166), w tym:

- co najmniej 7 pokoi do pojedynczego wykorzystania z tazienkami,
- pozostate pokoje dwuosobowe z tazienkami i osobnymi t6zkami.

Zamawiajacy zastrzega, iz w przypadku zmiany liczby uczestnikéw konfiguracja
pokoi moze ulec zmianie.

Wyposazenie pokoju: t6zko, WC, kabina prysznicowa lub wanna, lustro, ciepta
i zimna woda dostepna przez catg dobe, reczniki (min. 2 szt./osoba), mydto, kosz na
Smieci, szafka nocna i/lub stolik, krzesto, woda mineralna do picia oraz
szklanka/kubeczek plastikowy. Pokoje ogrzane do temperatury min. 20°C.

Uczestnicy narady bedg mogli korzysta¢ z przydzielonych pokoi od momentu
zameldowania do momentu wymeldowania z obiektu, tj. od godz. 10:30 w dniu
przyjazdu do godz. 14:30 w dniu wyjazdu.
2. Usluga gastronomiczna obejmujaca:

a. $niadanie w dniu 24.10.2019 r., w formie bufetu szwedzkiego, sktadajace
sie z minimum:

— 2 cieptych positkow,

— 3 zimnych dodatkow (np.: twarozek, wedlina, ser z6ity),

— pieczywa, masta,

— jogurtow,

—  warzyw/owocow,

— kawy oraz herbaty (w tym sSmietanka/mleko do kawy, cytryna, cukier).



b. obiad w dniach 23.10.2019 r. i 24.10.2019 r., w formie bufetu
szwedzkiego, sktadajacy sie z minimum:

- zupy,
2 rodzajow dania gtéwnego, w tym jednego wegeteriariskiego,

deseru,

napoju (kompot/ woda mineralna/ sok).

c. kolacja w dniu 23.10.2019 r. w formie bufetu szwedzkiego, sktadajaca sie
Z minimum:

5 zimnych przekasek (np.: wedliny, sery, jaja w réznej postaci, satatki,

ryby, mieso w réznej formie),

—~ 2 dan gorgcych,

- dodatkéw: pieczywo, masto, dipy/sosy, jesli pasujg do proponowanego
menu,

— hapoje, w tym kawa i herbata.

W celu uzyskania punktacji w kryterium ,dodatkowe pozycje menu w ramach
kolacji w dniu 23.10.2019r.” zgodnie z Rozdziatem IX Ogloszenia o zaméwieniu,
Wykonawca ma prawo zadeklarowaé w Formularzu ofertowym dodatkowe pozycje
menu (ponad minimum wymagane przez Zamawiajacego) na potrzeby kolacji;
jako dodatkowe pozycje menu Zamawiajacy uzna jedynie pozycje w zakresie dan
goracych lub zimnych przekasek.

Propozycja menu musi zosta¢ zaakceptowana przez KOWR.

Sala restauracyjna, w ktérej spozywane beda $niadania, obiady i kolacje powinna
by¢ wyposazona w stoty i krzesta adekwatnie do iloéci uczestnikéw danej narady
pozwalajac na jednoczesng konsumpcje positku przez wszystkich jej uczestnikow.

Wykonawca zapewni zastawe stolowqa stosownie do liczby uczestnikéw narady,
serwetki jednorazowe. Zamawiajacy nie dopuszcza uzycia sztuécéw oraz naczyn
jednorazowego uzytku. Wyjatek moga stanowié¢ kubeczki plastikowe stanowiqce
wyposazenie pokoi.

Godziny positkéw zostang uzgodnione z Zamawiajacym. Positki powinny by¢ tak
wydane, aby wszyscy uczestnicy narady mogli je spozy¢ w okreslonej w ustalonym
harmonogramem godzinie.

- Sala konferencyjna dla minimum 60 oséb, ogrzewana/klimatyzowana,
wyposazona w rzutnik multimedialny, ekran, nagtosnienie (w tym minimum jeden
mikrofon bezprzewodowy), flipchart, rolety lub zastony do zaciemniania
pomieszczenia. Ustawienie krzesel w sali konferencyjnej w ksztalcie litery ,U”.
Prezydium stotu naprzeciw ekranu. Miejsce dla osoby referujacej umozliwiajace
postawienie laptopa, znajdujace sie obok ekranu.

Woda oraz szklanki dla kazdego uczestnika narady ustawione na stotach w sali
konferencyjnej.
Serwis kawowy ciagty trwajacy:

- wdniu 23.10.2019 r. - od godz. 11:00 do godz. 17:00

— wdniu 24.10.2019 r. - od godz. 9:00 do godz. 14:00
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W ramach tego serwisu Wykonawca zapewni: wode gazowang i niegazowana,
herbate, kawe, ciasteczka oraz dodatki do kawy i herbaty takie jak: cukier,
mleczko, cytryna. Serwis kawowy powinien by¢ uzupetniany na biezaco w zakresie
catego wymaganego asortymentu i znajdowac¢ sie w odlegtoséci do 15 metréw od
sali konferencyjnej.

4. Wymagania dodatkowe:

o Personel osrodka zatrudniony do obstugi narady powinien posiadaé kwalifikacje
odpowiadajace rodzajowi swiadczonych ustug, zas liczba personelu powinna
zapewni¢ sprawng obstuge grupy.

» Wykonawca zapewni bezpfatny, strzezony, dozorowany Ilub ogrodzony,
zamkniety parking.

o W obiekcie powyzej 3 kondygnacji musi znajdowac sie sprawna winda.

Przy kazdej sali konferencyjnej oraz restauracyjnej powinna znajdowaé sie
toaleta.
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